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VENDIMIA

El afio climatoldgico ha estado marcado por un invierno suave en cuanto a temperatura y
normal en cuanto a pluviometria. Las suaves temperaturas de primavera hacen que la
brotacion se adelante unos dias con respecto a las fechas habituales. La floracion y el cuajado
también se adelanten sensiblemente llegando con esa premura el envero en los primeros dias
de agosto. Caben destacar algunos episodios negativos como las frecuentes tormentas de
primavera, que en algunas zonas muy especificas fueron en forma de pedrisco y las lluvias
casi a diario durante un mes que ocasionaron problemas de enfermedades fungicas, razén por
la que se tuvieron que incrementar la aplicacion de tratamientos fitosanitarios. A partir de
agosto, que fue un mes célido, la incertidumbre reinante sobre la calidad de los meses
anteriores se fue despejando, siendo a partir del 15 de septiembre cuando se produjo un
cambio dréstico y significativo en las condiciones meteoroldgicas y el fruto fue mejorando dia
a dia en parametros analiticos y sobre todo en maduracién fenélica con las temperaturas
diurnas suaves y noches frescas. El balance ha sido satisfactorio, con uvas muy sanas, buena
madurez de los hollejos y taninos dulces. La vendimia se ha desarrollado de una manera
ordenada y con un comportamiento escalonado permitiendo llegar a los ciclos de madurez
optimos en los diferentes terroir y variedades. La anada ha sido calificada: MUY BUENA

T a.C., Beronis ELABORACION

Las uvas con las que elaboramos Beronia III a.C. provienen de una seleccién de vifiedos
propios de mas de 70 afios, asi como de nuestros vifiedos prefiloxéricos. Una vez que las uvas
llegan a bodega, llevamos a cabo una maceracién en frio durante varios dias, para después
comenzar con la fermentacion alcohdlica, que se desarrolla siempre por debajo de 26°C, con
remontados periddicos y maceracion post-fermentativa. Posteriormente, comenzamos con la
crianza del vino en barricas nuevas de roble francés, donde permanecié 15 meses hasta su
embotellado en marzo de 2023

Variedades de uva:

Tempranillo 100% COMENTARIOS ENOLOGICOS

th """"" d o Intenso color ciruela negra, de capa alta. Atractiva y compleja nariz en la que destacan
echa de vendimia: principlos aromas frutales y florales como grosella y pétales de rosa muy propios de la variedad

de octubre de 2020 tempranillo.Tras esa primera sensacién afloran notas de cedro y especias dulces sobre un
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" fondo mineral. Vino sabroso y equilibrado. Ademas de los frutos rojos aparecen notas de
Meses de barrica: 15 meses en cacao, nuez moscada y mentolados que brindan volumen, frescura y personalidad a este vino

barricas nuevas de roble francés potente 'y duradero en boca.

SERVICIO Y MARIDAJE

Conservacion en un lugar fresco (maximo 14°C), sin iluminacién directa ni malos olores.
Consumo recomendado desde su salida al mercado hasta 2032

Perfecto con carnes rojas como chuleton de buey, entrecot, solomillo o quesos curados de
oveja.

............................................................................. APTO PARA VEGANOS . s .
............................................................................. BODEGAS BERONIA GONZ ﬁ LE?Z

pH: 3,60 Carretera de Ollauri a Najera, Km 1,8 (LR-313)
............................................................................. 26950 Ollacri (Lo Rioims BYASS
T5-183%
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